






Mango Shake  	     78:-
banana Shake   L	     78:-
Passion Shake	     78:-
Coconut Shake	     78:- 

Vanilj shake    L	     78:-
KOH PHANGAN SHAKE   145:-
Warning för Mekong Whiskey!

BELLINI
persikopuré och 
mousserande vin.

LYNCHBURG LEMONADE
Bourbon, triple sec, 
seven up, citron.

125:-

THAI PASSION
PASSIONSFRUKTSJUICE, 
PASSIONSFRUKT, PASSionlikör, 
AbSOlUT CITRON OCH CITRON.

MAI THAI
ROM, TRIPlE SEC, GRENADINE 
ANANASJUICE OCH ORGEAT 
SYRUP.

JUNEBUG     L
MAlIbU, Melonlikör, vodka 
citron, ANANASJUICE och 
kokos.

MANGO MARGARITA
Tequila gold, lime, mango-
socker och chilikant.

PASSIONFRUIT MOJITO
passionslikör, rom, mynta 
och lime.

IRISH COFFEE L
JAMESON, SOCKER, KAFFE OCH 
GRÄDDE.

ESPRESSO MARTINI 
vodka, Kahlua, socker 
OCH espresso.

KAFFE KARLSSON  L
triple sec, baileys, kaffe och 
grädde.

SOFT DRINXXXX Från 75:-
very best soft drink (%)

MEKONGSET FRÅN 995:-

Drinkx
5cl / 152:-



TOM YAM KOONG          148:-
stark syrlig scampisoppa med 
citrongräs, galanga, limeblad 
och koriander.

TOM KA GAI   no hot	                   128:-
Mjuk kokosmjölksoppa med kycklingfilé, 
citrongräs, galanga, limeblad och koriander.

LAB TUNA    hot                                148:-
Färsk tonfisktartar i thailändsk stil med lime, 
chili, mynta och koriander. Friskt, syrligt och 
hett – en perfekt start.

KOONG CHOOP BENG TOTno hot  148:-
fyra friterade scampi ”thai style” 
som serveras med plommonsås.    g

POH PEA PAK   no hot    s,g          120:-
3 stora Hemgjorda vegetariska 
vårrullar. serveras med en mild 
papaya och vitkålssallad samt 
sweet chilisås.

POH PEA KOONG no hot    s,g  138:-
tre stora hemgjorda vårrullar 
fyllda med räkor.

SOM TAM	 N                                              151:-
Stark, syrlig sallad av råriven 
papaya med lime, chili, jordnötter 
och scampI

Om du vill veta ursprung på våra råvaror och 
ingredienser är det bara att fråga oss...





POH PEA PAK NO HOT   s,g
förrätt med  vegetariska vårrullar på 
salladsbädd. Serveras med sweetchili.

NUA NAM MAN HOI NO HOT   s,g
Strimlad biff, wokad med ostronsås och 
rikligt med grönsaker.

PAT PAK KING      HOT!   s,g
Wokade grönsaker med ingefära, 
vitlök, chili och tofu.

PANENG GAI HOT! 			             
Strimlad kycklingfilé i röd 
paneng curry, cocosmjölk, limeblad 
och grönsaker.

TALEY NAM PRIK POW HOT!  s,g
WOKADE SKAlDJUR I thaichilipasta,
 VITlÖK OCH GRÖNSAKER.

       365:-/pers

POH PEA PAK NO HOT   s,g
förrätt med  vegetariska vårrullar på 
salladsbädd. Serveras med sweetchili.

GAI MET MAMOANG little HOT  
Kycklingwok med rostade cashewnötter, 
grönsaker, chili och vitlök. s,g,N

PAT PAK KING      HOT!   s,g
Wokade grönsaker med ingefära, 
vitlök, chili och tofu.

PANENG GAI HOT! 			             
Strimlad kycklingfilé i röd paneng 
curry, cocosmjölk, limeblad och 
grönsaker.

GAI SATEY little HOT   n,s,g
Grillade currymarinerade kyck-
lingspett med jordnötssås & 
thaiinlagd gurka.

TALEY NAM PRIK POW HOT!  
WOKADE SKAlDJUR I thaichilipasta,
 VITlÖK OCH GRÖNSAKER.  s,g

 425:-/pers





PAT THAI GAI little HOT   s,g,N          220:-
Klassisk nudelwok med kyckling, 
grönsaker, ägg, groddar och hackade 
jordnötter serveras med prik nam pla.

GAI MET MAMOANG little HOT  s,g,n  220:-
Kycklingwok med rostade cashewnötter, 
grönsaker, chili och vitlök 

GAI PAT SWEET BASIL   HOT!  s,g,L  220:-
WOKAD KYCKLINGFILÉ MED GRÖNSAKER OCH 
GRÄDDE, SMAKSATT MED SWEET BASIL-KRYDDNING.

GENG KIEW WAN GAI         220:-
Kyckling i stark gröncurry med 
kokosmjölk, bambuskott, äggplanta 
och sweet basil.

PED PAT KRAPOW HOT!  s,g           255:-
Mustig anka med chili, lök, vitlök 
& grönsaker i ostronsås och 
färsk holy basil.

PANENG GAI HOT! 			             220:-
Strimlad kycklingfilé i röd paneng
curry, cocosmjölk, limeblad och grönsaker

KAO PAT PRIK GENG GAI HOT!    220:-
Thailändsk riswok med kyckling, röd curry, 
grönsaker, ägg & färsk koriander, 
serverad med nam prik sås.       s,g





Cashewnuts 		  45:-
stekt ägg 		  25:-
stekt ris med ägg 	 45:-
Wokade grönsaker 	 65:-
vitlökssås 		  25:-
jordnötssås 		  25:-
chilisås 		  25:-
Extra noodles 		  25:-

NUA NAM MAN HOI NO HOT   s,g     225:-
biff, wokad med ostronsås och rikligt med grön-
saker. 

NUA PAT KRATIAM little HOT  s,g   225:-
Peppar- och vitlöksfräst biff med wokade grön-
saker och koriander.

YAM NUA      			            220:-
ljummen Stark, syrlig biffsallad med koriander 
lime, chili och vitlök

MOO PAT KING  HOT! s,g      220:-
STRIMlAT FlÄSKKÖTT, FRÄST MED ElDIG CHIlI, 
VITlÖK, grönsaker OCH FÄRSK INGEFÄRA.

PAT KRAPOW MOO    s,g         220:-
Strimlat fläskkött, fräst med lök, 
paprika, chili, vitlök och färsk holy basil.

KAO PAT PRIK GENG NUA HOT! s,g 225:-
Thailändsk riswok med biff, röd curry 
grönsaker, ägg & färsk koriander, 
serverad med nam prik sås.





BABY BURN

SII KRONG MOO NO HOT   s,g,l               225:-
vitlöksmarinerade, grillade baby back ribs
med koh phangans goda dipsåser. (fläsk) 

GAI SATEY little HOT  s,g,N                    245:-
Currymarinerade, grillade kycklingspett 
med jordnötssås & thaiinlagd gurka.

NUA YANG  no HOT    s,g,l 	             325:-
stora grillspett med biff, lök, paprika, vitlök, 
champinjoner och Koh Phangans goda dipsåser.

PLA YANG no HOT s,g,l        255:-
Lax från grillen, serveras med wokade grönsaker 
och en pikant nam dtao cheao dippsås. Toppad med 
koriamder.

AHAN TALEY ROAM MITno HOT  s,g,l  395:-
Ett fat med havets frukter!
Två stora tigerräkor, fyra scampi, 
fyra musslor, en kammussla, bläckfisk 
samt lax, direkt från grillen. Serveras 
med Koh Phangans goda dipsåser.

PA TUNA YANG GAB
SOM TAM HOT! s,g,l,N  325:-
TONFISK SOM GRILLAS vID BORDET 
OCH SERvERAS MED EN PAPAYASALLAD 
OCH RIS.



PAT THAI PAK little HOT   s,g,n            198:-
Klassisk nudelwok med grönsaker, 
böngroddar, ägg och hackade jordnötter.  

YAM TOFU s,g                                     198:-
Stark, syrlig tofu och strimlade 
grönsaker med lime, chili, vitlök, 
riven kokos och färsk koriander.

PAT PAK KING  HOT!    s,g 	             198:-
Tofu och grönsakswok på thailändskt vis, 
fräst med chili, vitlök och färsk ingefära.

GEN PED PAK   HOT!           198:-
RIKLIGT MED GRÖNSAKER OCH TOFU I THAIRÖD-
CURRY MED KOKOSMJÖLK OCH SWEET BASIL.

TZAI SATEY HOT!    s,g,n                       220:-
Grillade currymarinerade tzaispett 
med jordnötssås och inlagd chiligurka.

KAO PAT PRIK GENG PAK HOT! s,g     198:-
Thailändsk riswok med tofu, röd curry 
grönsaker & färsk koriander, 



GENG PED KOONG HOT!                   238:-
Scampi i rödcurry och krämig 
kokosmjölk, grönsaker och 
sweet basil.   

YAM TALEY                                        238:-
LJUMMEN, STARK OCH SYRLIG SKALDJURSMIX OCH 
BLÄCKFISK smaksatt med KORIANDER, LIME, 
CITRONGRÄS, VITLÖK OCH CHILI.

PAT KI MAO TALEY  HOT!   s,g         248:-
Whiskeymarinerade skaldjur och 
bläckfisk i mustig thailändsk wok 
med chili och vitlök.

KOONG NAM PRIK POW HOT! s,g 238:-
Wokad scampi i pikant thailändsk 
Nam Prik-sås. 

PIA SA RAj HOT! s,g                        245:-
Sojamarinerad laxfilé fräst med citrongräs, 
chili, svamp och ingefära och serverade med 
äggnudlar, paprika och lök. 

PAT THAI KOONG little hOT  s,g,n   238:-
NUDElwOK MED SCAMPI, äGG, GRöNSAKER, 
HACKADE jordnöTTER, GRODDAR, 
PRIK NAM PLA-SåS.

YAM WUNSEN   n 		          238:-
Klassisk glasnudelwok med hackad 
kyckling, koriander, scampi, jordnötter, 
musslor, selleri och chili. 
Serveras ljummen.



GAI TOT NO HOT   g                        135:-
Panerad, friterad kyckling,      
serveras med sweet chili-sås.

GAI SATEY little HOT  s,g,N          135:-
Currymarinerade, grillade kycklingspett 
med jordnötssås & vår goda dipsås.

NUA YANG  no HOT    s,g,l 	   165:-
grillspett med biff och grönsaker, 
serveras med Koh Phangans goda dipsås.

KAO PAT GAI no HOT s,g    135:-
RISWOK MED KYCKLING, ÄGG OCH 
GRÖNSAKER.

PAT THAI GAI little HOT  s,g,n  135:-
Brednudlar wokade med kyckling, 
ägg och grönsaker. Toppad med 
böngroddar och krossade jordnötter.

Alla rätter serveras med såsen på sidan!





CHARDONNAY
Sun Gate, USA.

Gyllene färg. Mycket frisk och fruk-
tig smak med inslag av fat, äpplen, 
honungsmelon, smörkola och citrus. 
Passar utmärkt till rätter med ko-
kosmjölk och mild kryddning, till
exempel grön curry med kyckling 
eller räkor, panang curry med nöt-
ter, eller kokosris med grillad lax.
FLASKA 650:-

RIESLING
Mosseland Von Grossenlagen, Tyskland

Halmgul färg. Rund, solmogen och 
lätt blommig doft av gula frukter, 
honung och citron. En fyllig, sve-
pande kropp med frisk, livlig syra 
och runda, solmogna smaker, följt 
av en ganska lång eftersmak. Per-
fekt att njuta till milda måltider, 
fruktiga sallader eller aromatiska 
curryrätter.
FLASKA 890:-

TERRE DI MARIO BIANCO
Trebbiano & Chardonnay, Italien.

Ljus halmgul färg. Frisk och ele-
gant med en behaglig mjukhet, 
inslag av gyllene äpplen, persika 
och blommiga toner. En harmonisk 
struktur, krispig och uppfriskande,
med aromer av citrus och lime. 
Passar väldigt bra till fisk och 
skaldjur med syrliga och örtdof-
tande inslag, som grillad fisk med 
citron och ingefära, räksoppa med 
citrongräs (tom yum goong), eller 
kokoskokt fisk och skaldjursgryta.
GLAS 135:- / FLASKA 525:-   

SAUVIGNON BLANC,
La Delizia, Italien.

Halmgul färg med gröna nyanser. 
Inslag av fläder, örter, exotisk 
frukt och citrus. Elegant, frisk 
och med en subtil syra i avslut-
ningen. Passar utmärkt till lätt-
are rätter med lime, koriander 
och chili, som papayasallad (som 
tam), räksallad med koriander
och chili, eller tom yam goong med 
räkor och citrongräs.
GLAS 145:- / FLASKA 575:- 



TERRE DI MARIO ROSSO
Montepulciano & Sangiovese, Italien.

Djup rubinröd färg. Intensiv av svarta körs-
bär och inslag av mogna mörka frukter. Mjuk 
och rund med aromer av björnbär och plom-
mon. Välbalanserad mellan smak, syra och 
mjuka tanniner. Passar bra till starkare 
thailändska rätter med både hetta och kraft, 
som wokad nötkött med chili och basilika, 
grillad fläskfilé med jordnötssås eller 
massaman-curry med lamm eller nöt.
GLAS 135:- / FLASKA 525:- 

PINOT NERO
Stocco, Italien

Ljusröd färg. Inslag av hallon och skogs-
bär. Frisk, torr och med en delikat fruktig 
eftersmak. Elegant och fruktigt, passar till 
rätter med både kött och fisk, där smakerna 
är komplexa men inte för starka. Till exem-
pel thaikryddad lax med ingefära och svamp, 
ankbröst med röd curry, eller nudelwok med 
champinjoner och kyckling.
GLAS 145:- / FLASKA 575:-

CHATEAUNEUF DU PAPE
Domaine du Vieux Lazaret, Frankrike

Kryddigt, nyanserat, mustigt och smakrikt vin 
med inslag av fat, hallon, jordgubbar, lager-
blad, peppar och lakrits. Fylligt och kryddigt 
och med lång mjuk eftersmak. Perfekt till 
kryddiga, aromatiska thai-rätter med chili, 
kokos och jordnöt, som curry, wok eller gril-
lade kryddiga kyckling- och räkrätter.
FLASKA 990:-

BAROLO
Gemma, Italien.

Kraftfullt och komplext vin med tydliga tanni-
ner vilka balanseras av en behaglig kryddig-
het. Detta ger en rund elegant och mycket lång 
smakupplevelse. Passar till mörkare grillat 
kött.

FLASKA 1300:- 



SPUMANTE BRUT
cuvee Vandori. Italien.

Halmgul med gröna nyanser och en elegant, 
ihållande perlage. Subtila inslag av grön
och vit frukt samt blommiga toner. Frisk och 
med en välbalanserad syra. Perfekt som
aperitif eller till rätter med friterade in-
gredienser och starka smaker. Exempelvis
friterade räkor eller bläckfisk med sweet-
chili-dip, pad thai med räkor eller vårrullar
med chili och lime.
GLAS 125:- / FLASKA 595:- 

PINOT GRIGIO BLUSH
La Delizia, Italien. 

Ljusrosa färg. Inslag av röd frukt, citruszest 
och ros. Frisk och mjuk. Passar mycket bra 
till grillade kyckling- eller fiskrätter med 
thailändsk prägel. Exempel: grillad kyckling 
med söt chilisås och koriander, somrig man-
go- och koriandersallad med lime-dressing, 
eller lätt kryddad marinerad tonfisk.
Glas 135:- FLASKA 525:- 

MOSCATO D
,
ASTI

Italien. 

Halmgul färg med gyllene nyanser. Typisk 
för Moscato, komplex med inslag av honung, 
aprikos, salvia och akaciablommor. Rätt ba-
lans mellan naturlig sötma, låg alkoholhalt 
och ett lätt perlage. Passar perfekt till alla 
våra desserter på menyn

Glas 6cl 95:- FLASKA 795:- 

DESSERTVIN



SOMMERSBY PÄRON 		  72:-
XIDER CACTUS			   72:-

LÄSK & MINERALVATTEN 	 45:-
JUICE apelsin, ananas, 
passion, tranbär, mango	 38:-	 	
		

carlsberg HOF fatöl        	    78:- 

brooklyn lager fatöl     	    82:-
falcon fatöl      		     78:-
kronenburg blanc 		     78:-
Kronenburg 1664   		     78:-
brooklyn ipa   		     82:-
small singha 		     78:-
big Singha  			      128:-
big CHANG  			      132:-
beer lao		                  128:-
carlsberg non alcoholic 	    65:- 

Brooklyn non alcoholic 	    68:-



KOKOSGLASS I SKAL     L	                       105:-
toppad med chokladsås. 

BANANA PANCAKE    g,l                 	   125:-
pannkaka med fyllning av banan, kokos-
grädde & palmsockerkräm. Serveras 
med vaniljglass. 

BANANA SPLIT l				      125:-
Gjord på klassiskt vis med banan, 
maräng, glass, vispgrädde & chokladsås.

CHOKLADTÅRTA      g 	                        125:-
serveras med vegansk vaniljglass 
& jordgubbar.

FRITERAD BANAN MED VANILJGLASS	 125:-
serveras med honung.                                g,l

HUSETS SORBETER                             98:-
3 friska kulor med olika smaker 
toppade med färska frukter. 

VÅRRULLAR MED NOUGAT  N,L,G   125:-
serveras med vaniljglass, kolasås 
& jordgubbar.

FLAMBERAD ANANAS        N,L             220:-
Med vaniljGLASS, rostad kokos, 
kanderade nötter & cognac.      för 2 personer

MANGO STICKY RICE                        149:-
Härligt klibbigt ris som badar i krämig 
kokosmjölk, toppat med solmogen 
mango och rostade sesamfrön. 

Alla våra efterrätter kan innehålla 
färska frukter efter säsong

ESPRESSO MARTINI 
KOH PHANGAN STYLE       152:-  
KAHLUA, VODKA, KONSENSERAD MJÖLK.





Har du något speciellt att fira 

eller vill ge bort en god gåva? 

Köp ett presentkort hos oss. Du 

kan köpa det både hos oss och 

på vår hemsida.


