aMILY STYLE
: 595 kr / person
EN THAILANDSK FEST ATT DELA PR RIKTIGT?

VAR FAMILY STYLE AR EN SMAKRESA GENOM THAILAND
- FYLLD AV HETTA, FRASCHOR OCH KARLEK.
ALLT SERVERAS TILL HELA BORDET FOR ATT DELAS, SMAKAS
OCH NJUTAS TILLSAMMANS - PRECIS SOM PA KOH PHANGAN.
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swma dventyr att dela

IAB T“MA HOT!

FARSK TONFISKTARTAR | THAILANDSK STIL MED LIME, CHILI, MYNTA OCH KORIANDER.
FRISKT, SYRLIGT OCH HETT - EN PERFEKT START PA RESAN.

GAl SATEY LITTLE HoT! S,6,N

CRILLADE KYCKLINGSPETT MED LEN JORDNGTSSAS OCH EN TOUCH AV KOKOS.
EN VARM OCH NOTIC KLASSIKER SOM ALLA ALSKAR.

GENG HOY HOT!

PILGRIMSMUSSLOR | PANENG CURRY MED KOKOSMJOLK, LIMEBLAD OCH FARSK THAIBASILIK
KRAMIGT, AROMATISKT OCH FYLLT AV HAVETS SOTMA.

PON PEA PAK LITTLE HOT! S,6

KRISPIGA VEGETARISKA VARRULLAR FYLLDA MED FARSKA GRONSAKER.
SERVERAS MED SOT CHILISAS - LATT, KNAPRIGT OCH BEROENDEFRAMKALLANDE.

SOM TAM KOONG VERY HOT! [N

DEN IKONISKA PAPAYASALLADEN MED RAKOR, CHILI, LIME OCH NOTTER.
EN SMAKEXPLOSION AV SOTMA, SYRA OCH HETTA.
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7 . karlek, eld och delade swmaker

GENG PEP GAI HoT!

ROD CURRY MED KYCKLING, BAMBUSKOTT, KOKOSMJOLK OCH THAIBASILIKA. MUSTIG, LEN OCH FULL AV VARME.

NUA YANG SAl FAI o SG

CRILLAD BIFF SERVERAD RARE - DU GRILLAR SJALV KLART DEN PA EN GLODHET LAVASTEN VID
BORDET. DIPPA | VAR HETA NAM JIM-SAS OCH UPPLEV ELDENS MAGI.

PAP THAI GAl LITTLE HOT! S, B,

WOKADE RISNUDLAR MED KYCKLING, AGG, LIME, BONGRODDAR OCH ROSTADE JORDNGTTER.
KLASSISK, BALANSERAD OCH ALLDELES OEMOTSTANDLIG

- UTAN TAMARIND, M%D HELA THAILANDS SJAL.
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