




Varmt välkommen till oss!

Vi hoppas din tid hos oss blir en kul kväll och en skön semester.
Då vi öppnade 1994 hoppades vi kunna servera en liten resa
till paradiset. Idén föddes på en strand på ön Koh Phangan vid
Thailands östkust. Hela krogen är hemburen med stor möda.
Hope you like!

På den tiden fanns varken Thailändska grönsaker, örter, öl eller
krydddor i Svea rike, så vi fick importera själva från Thailand.
Den kvalitetsmedvetenhet vi lärde oss då lever kvar. Lägg
till lite och få tiofalt bättre. Vi eftersträvar alltid de bästa
råvarorna för att kunna servera den bästa thaimaten.

Vi får många frågor varför vi inte bokar fler bord. De flesta av
våra gäster kommer till restaurangen på drop-in. Hade vi tagit
bokningar på alla bord hade vi inte kunnat ha någon drop-in alls,
vilket då innebär att man inte skulle kunna äta hos oss spontant.

Alla i köket är från Thailand, så det är ingen idé att hojta in
till dem på svenska om du vill ha extra chili. De svarar på Thai.
Deras mat är också genuint Thai. Och rent fantastisk tycker vi!
Vi hoppas Ni gillar den lika mycket som vi,
och att Er kväll också blir rent fantastisk!

Hälsningar,
Personalen



bellini
persikopuré och 
mousserande vin. 

lynchburg lemonade

Bourbon, triple sec, seven
up, citron.

Thai passion
PASSIONSFRUKTSJUICE,
PASSIONSFRUKT, PASSOA
AbSOlUT CITRON OCH CITRON.

mai Thai
ROM, TRIPlE SEC, GRENADINE
ANANASJUICE OCH ORGEAT 
SYRUP.

junebug
MAlIbU, Melonlikör, vodka citron, 
citron, ANNANASJUICE och kokos. 

mango MARGARITA
Tequila gold, lime,
mangosocker och chili.

PASSIONFRUIT MOJITO
passionslikör, mynta 
och lime.

irish coffee
JAMESON, SOCKER, KAFFE
OCH GRÄDDE.
.

ESPRESSO MARTINI
vodka, Kaluha OCH espresso.

Kaffe Karlsson
bAIlEYS, COINTREAU, KAFFE
OCH GRÄDDE.
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78:-Mango Shake
banana Shake 78-

78:-
78:-
78:-

Passion Shake
Coconut Shake
Vanilj shake

Koh Phangan Shake 145:-

Warning för Mekong Whiskey!

125:-

5 Cl

h

från
75:-

meKong seT från 995:-

Set med mekongflaska, 
lipovitan, coke, lime och  
ishink (35 cl sprit)

152:-



IF YOU
START
Me UP

135:- Tom yam Koong
Stark, syrlig scampisoppa med 
citrongräs, galanga, limeblad och 
koriander.

Tom Ka gai NO HOT

Mjuk kokosmjölksoppa med kyck-
lingfilé, citrongräs, galanga,
limeblad och koriander.

pha pla HOT!

lÄTT HAlSTRAD TONFISK PÅ SAllADS-
bädd med lime, chilli, koriander.

Koong choop beng ToTNO HOT

FYRA FRITERADE SCAMPI ”THAI 
STYlE” SOM SERVERAS MED
PlOMMONSÅS. G

poh pea paK  NO HOT
3 stora Hemgjorda 
vegetariska vårrullar.  
serveras med en mild papaya 
och vitkålssallad 
samt sweet chili-sås. S/G

135:-

125:-

145:-

135:-

110:-

Very hot!

POH PEA KOONG   
tre stora hemgjorda 
vårrullar fyllda med räkor. 
no hot S/G 

som Tam
Stark, syrlig sallad av råriven 
papaya med lime, chili, 
jordnötter och scampI. N

145:-Very 

very hot!

G GlUTEN   L lAKTOS
S SOJA  N NÖTTER*

*Dessa markeringar innebär
att rätten innehåller detta.

EGAN



TRY
 MANY
MeNU



Very hot!

paT paK King HOT!

Wokade grönsaker med ingefära, 
vitlök, chili och tofu. 

geng Kiew wan gai
Kyckling i stark gröncurry med 
kokosmjölk, bambuskott, ägg-
planta och sweet basil.

Taley nam priK pow HOT!

WOKADE SKAlDJUR I thaichilipasta 
VITlÖK OCH GRÖNSAKER. 

bIFF I PANENGCURRY, COCOSMJÖlK,
lIMEblAD OCH GRÖNSAKER.

gai saTey little hOT!
Grillade currymarinerade 
kycklingspett med jordnötssås & 
thaiinlagd gurka.  N/S/G

Taley nam priK pow HOT!

WOKADE SKALDJUR I 
thaichilipasta, VITLÖK OCH 
GRÖNSAKER.  

395 Kr / pers
345 Kr / pers

FOR 4 (OR MORE)
POH PEA PAK NO HOT

förrätt med  vegetariska vårrullar på 
salladsbädd. Serveras med sweetchili.

nua nam man hoi NO HOT

Strimlad biff, wokad med ostronsås 
och rikligt med grönsaker. 

FOR 6 (OR MORE)

poh pea paK NO HOT

förrätt med Vegetariska vårrullar 
på salladsbädd. Serveras med 
sweetchili. S/G

gai meT mamoang lITTlE HOT

Kycklingwok med rostade cashew-
nötter, gönsaker, chili och vitlök.  

paT paK King HOT!

Wokade grönsaker med ingefära, 
vitlök, chili och tofu. 

paneng nua HOT!

yummy!





Very hot!

paT Thai gai NO HOT

Klassisk nudelwok med kyckling, 
grönsaker, ägg, groddar och 
hackade jordnötter serveras 
med prik nam pla. 

gai meT mamoang lITTlE HOT

Thaiwok med kyckling, rostade 
cashewnötter, grönsaker, chili 
och vitlök. 

gai paT sweeT basil HOT!

WOKAD KYCKlINGFIlé MED 
GRÖNSAKER OCH GRÄDDE, SMAKSATT 
MED SWEET bASIl-KRYDDNING. 

geng Kiew wan gai
Kyckling i stark gröncurry
med kokosmjölk, bambuskott, 
äggplanta och söt basilika.

ped paT Krapow hOT!

Mustig anka med chili, lök, 
vitlök & grönsaker i ostronsås 
och färsk holy basil.  

paneng gai   HOT!

Strimlad kycklingfilé i röd 
panengcurry cocosmjölk, 
limeblad och grönsaker

198:-

198:-

198:-

198:-

255:-

198:-



Very hot!

NUA NAM MAN HOI NO HOT

Strimlad biff, wokad med ostron-
sås och rikligt med grönsaker. S

NUA PAT KRATIAM LITTLE HOT

Peppar- och vitlöksfräst oxfilé 
med wokade grönsaker och kori-
ander. S

PANENG NUA HOT!

Biff i panengcurry, kokosmjölk, 
grönsaker och limeblad.

MOO PAT KING HOT!

STRIMLAT FLÄSKKÖTT, FRÄST MED 
ELDIG CHILI, VITLÖK OCH FÄRSK 
INGEFÄRA. S

PAT KRAPOW MOO
Strimlat fläskkött, fräst med lök, 
paprika, chili,bambuskott, vitlök 
och färsk holy basil. S

PAT PAK NUA KOH PHAN 
SPECIAL HOT!

Wokade grönsaker med whiskey, 
vitlök, chili och sweet basil.
Toppas med grillade oxfilémedal-
jonger.  S

177:-

191:-

179:-

171:-

171:-

249:-

Very hot!

NUA NAM MAN HOI NO HOT

Strimlad biff, wokad med ostron-
sås och rikligt med grönsaker. S

NUA PAT KRATIAM LITTLE HOT

Peppar- och vitlöksfräst oxfilé 
med wokade grönsaker och kori-
ander. S

PANENG NUA HOT!

Biff i panengcurry, kokosmjölk, 
grönsaker och limeblad.

MOO PAT KING HOT!

STRIMLAT FLÄSKKÖTT, FRÄST MED 
ELDIG CHILI, VITLÖK OCH FÄRSK 
INGEFÄRA. S

PAT KRAPOW MOO
Strimlat fläskkött, fräst med lök, 
paprika, chili,bambuskott, vitlök 
och färsk holy basil. S

PAT PAK NUA KOH PHAN 
SPECIAL HOT!

Wokade grönsaker med whiskey, 
vitlök, chili och sweet basil.
Toppas med grillade oxfilémedal-
jonger.  S

177:-

191:-

179:-

171:-

171:-

249:-



Very hot!

nua nam man hoi NO HOT

biff, wokad med ostron-sås och 
rikligt med grönsaker. 

nua paT KraTiam lITTlE HOT

Peppar- och vitlöksfräst biff 
med wokade grönsaker och 
koriander. 

yam nua VERY HOT!

ljummen Stark, syrlig biff- 
sallad med koriander lime, 
citrongräs chili och vitlök

moo paT King HOT!

STRIMlAT FlÄSKKÖTT, FRÄST MED 
ElDIG CHIlI, VITlÖK OCH FÄRSK 
INGEFÄRA. 

paT Krapow moo VERY HOT!
Strimlat fläskkö t, fräst med lök, 
paprika, chili, vitlök och färsk 
holy basil.  

220:-

220:-

215:-

205:-

Very hot!
205:-

SIDE ORDERS
    25kr Stekt ägg

Stekt ris med ägg         45kr 
Wokade grönsaker       65kr 
Vitlökssås             

    
25kr    
25krJordnötssås

Chilisås
Extra nudlar 
Low Carb Nudlar

25kr

Cashewnötter         45Kr

    
25kr
25kr





nua yang NO HOT

Phangans goda dipsåser. S/L

225:-

245:-

325:-

255:-

365:-

h

bu
rn

PHA TUNA YANG GAB
SOM TAM  HOT

TONFISK SOM GRILLAS vID BORDET 
OCH SERvERAS MED EN PAPAYASALLAD 
OCH RIS. 

325:-

stora grillspett med Stora grillspett med biffoxfiléoxfilé, lök, , lök, 
paprika, vitlök, champinjoner och 
Koh Phangans goda dipsåser. S/L

pla yang NO HOT

lAx FRÅN GRIllEN med Koriander 
och en het chilisås.

ahan Taley roam miT NO HOT

Ett fat med havets frukter!
Två stora tigerräkor, fyra scampi, 
fyra musslor, en kammussla, 
bläckfisk  samt lax, direkt från 
grillen. Serveras med Koh 

biff

 baby burn!

sii Krong moo NO HOT

Vitlöksmarinerade, grillade baby 
back ribs med Koh Phangans goda 
dipsåser. S/L

gai saTey lITTlE HOT

Currymarinerade, grillade 
kycklingspett med jordnötssås 
& thaiinlagd gurka. 

(FLÄSK)



Very hot!

paT Thai paK NO HOT

Klassisk nudelwok med grönsa-
ker, böngroddar, ägg och hackade 
jordnötter. 

yam Tofu
Stark, syrlig tofu och strimlade 
grönsaker med lime, chili, vitlök, 
riven kokos och färsk koriander. 

paT paK King HOT!

Tofu och grönsakswok på thai-
ländskt vis, fräst med chili, vit-
lök och färsk ingefära. 

geng ped paK HOT!

RIKlIGT MED GRÖNSAKER OCH 
TOFU I THAIRÖDCURRY MED 
KOKOSMJÖlK OCH SWEET bASIl.

Tzai saTey HOT!

Grillade currymarinerade 
tzaispett med jordnötssås 
och inlagd chiligurka. 

YAM WUNSEN PAK HOT!

195:-:-

195:-

195:-

195:-

210:-

EGAN 210:-

EGAN

EGAN

EGAN

EGAN

Lågkalori-nudlar, grönsaker 
selleri, koriander, vitlök, chili 
och tofu.   /N



Very hot!

geng ped Koong HOT!

Scampi i rödcurry och krämig 
kokosmjölk, grönsaker och sweet 
basil. 

  yam Taley

 MED
lJUMMEN, STARK OCH SYRlIG 
SKAlDJURSMIx OCH blÄCKFISK 
KORIANDER, lIME, CITRONGRÄS, 
VITlÖK OCH CHIlI.

paT Ki mao Taley HOT!

Whiskeymarinerade skaldjur och 
bläckfisk i mustig thailändsk wok 
med chili och vitlök. 

Koong nam priK pow HOT!

Wokad scampi i pikant thailändsk 
Nam Prik-sås.  

PAT THAI KOONG NOt HOT

NUDEwOK MED SCAMPI, äGG, 
GRöNSAKER, HACKADE jordnöTTER, 
GRODDAR, PRIK NAM PLA-SåS. 

yam wunsen
Klassisk glasnudelwok med 
hackad kyckling, koriander, 
scampi, jordnötter, musslor, 
selleri och chili. 
Serveras ljummen. N

235:-

235:-

245:-

235:-

235:-GILLA OSS PÅ FACEBOOK

235:-

Very hot!

 fresh!



gai ToT NO HOT

Panerad, friterad kyckling,      
serveras med sweet chili-sås. G

gai saTay NO HOT

Currymarinerade kycklingspett 
med jordnötssås. 

nua yang NO HOT

Grillspett med biff och 
grönsaker, serveras med Koh 
Phangans goda dipsås. 

Kao paT gai NO HOT

RISWOK MED KYCKlING, ÄGG OCH 
GRÖNSAKER. 

paT Thai gai NO HOT
brednudlar wokade med kyckling, 
ägg och grönsaker. Toppad med 
böngroddar och krossade jord-
nötter. 

135:-

135:-

165:-

135:-

135:-



SAWADEE!

YOARHERE

U
E



les deux sauVignon 
blanc
Fräscht, uttrycksfullt och 
välbalanserat vin med blom-
miga toner och inslag av exo-
tiska frukter samt citrusskal. 
Serveras till rätter av skal-
djur. Druva:  
Sauvignon blanc Frankrike 
GLAS/FLASKA 115:- / 455:-

gusTaV riesling TrocKen
Mycket friskt, ungdomligt och 
fruktig smak med toner av 
gröna äpplen, päron, 
honungsmelon och citrus. 
Serveras till rätter av fisk 
och skaldjur. Druva:  Riesling 
Ursprungsland Tyskland  
GLAS/FLASKA 125:- / 525:-

chablis aoc
Nyanserad, mycket frisk och fruktig 
smak med inslag av gröna äpplen, 
citrus och mineral. Serveras till 
rätter av fisk och skaldjur.  
Druva  Chardonnay 
Ursprungsland Frankrike 
FLASKA 650:-

GEMMA LANGHE ARNEIS
Torrt, friskt och fruktigt vin med 
gyllene färg och intensiv doft av 
äpplen med toner av hasselnöt.  
Druva  arneis  Ursprungsland italien 

GLAS/FLASKA 145:- / 595:-

domaine du Vieux 
lazareT blanc 
chaTeauneuf-du-pape
Nyanserat, fruktigt och något 
kryddigt och smakrikt vin med 
toner av fat, vita blommor, 
gula plommon, apelsin, aprikoser 
och vitpeppar. Serveras till 
rätter av fisk eller ljust kött.  
Druvor  Grenache blanc,clairette, 
bourboulenc, roussanne  
Ursprungsland Frankrike     
FLASKA 895:-

WHITE



RED

fråga gärna personalen om fler Viner

les deux caberneT sauVignon
Fruktigt och kryddigt vin med karaktär av röda bär 
och svarta vinbär samt inslag av lakrits. Serveras till 
rätter av rött kött.  Druva  Cabernet sauvignon.  
Ursprungsland Frankrike
GLAS/FLASKA 115:- / 455:-

jacob’s creeK double barrel shiraz
Fyllig och generös smak med mjuka tanniner och 
komplexa nyanser av mandel, söta röda frukter och 
mörk choklad. Serveras till smakrika rätter av mörkt 
kött. Druva  Shiraz. Ursprungsland Australien 
GLAS/FLASKA 135:- / 525:-

wyndham esTaTe bin 555
Nyanserad, mycket fruktig smak med rostad 
fatkaraktär och toner av svarta vinbär, ceder, mörk 
choklad och tobak. Serveras till smakrika, gärna 
grillade, rätter av kött. Druva Cabernet sauvignon.   
Ursprungsland Australien
GLAS/FLASKA 136:- / 595:-

domaine du Vieux lazareT 
chaTeauneuf-du-pape
Kryddigt, nyanserat, mustigt och smakrikt vin med 
inslag av fat, hallon, jordgubbar, lagerblad, 
peppar och lakrits. Serveras till rätter av 
nötkött.  Druvor  Grenache, syrah, cinsault, 
mourvèdre. Ursprungsland Frankrike
FLASKA 895:-

PIACENTINI VALPOLICELLA RIPASSO 
SUPERIORE
Harmonisk, mjuk och smakrik. passar till chark, 
grillad kyckling. Druvor  Corvina, rondinella, 
Corvinone.  Ursprungsland Italien
FLASKA 645:- 

BAROLO GEMMA
Rubinrött vin med spår av mognad i glaskanten. 
vinet är kraftfullt och komplext med markerade 
och tydliga tanniner vilka dock balanerseras av 
en mogen mörk fukt och behaglig kryddning. Detta 
ger ett kraftigt och elegant vin.Druva  nebbiolo. 
Ursprungsland Italien 
FLASKA 995 :- 



LE ARCHE prosecco 
Eleganta bubblor,balanserad syra 
som ackompanjeras av doft och 
smak av mogna anjoupäron. Perfekt 
fördrink.
Druva  Glera 
Ursprungsland Italien 
GLAS/FLASKA 115:- / 535:-

MOëT & CHANDON
Fruktig, mycket frisk smak med
inslag av ljust bröd, gula äpplen,
mineral och blodapelsin. Serveras
som aperitif eller till rätter av
fisk eller skaldjur.  Druvor   Pinot
Noir, Pinot Meunier och Chardonnay
Ursprungsland Frankrike

 FLASKA  950 :-

ROSÉ

les deux rosé
Fräscht och fruktigt rosévin med 
inslag av hallon och granatäpple. 
Serveras till rätter av 
ljust kött.  Druva  Merlot 
Ursprungsland Frankrike 
GLAS/FLASKA 115:- / 455:-

domaine houcharT coTes 
de proVence
bärig och frisk smak med inslag 
av hallon, smultron, vattenmelon, 
citrusskal och färska örter. Serveras 
till fisk- och kycklingr tter.  
Druvor  Grenache, cinsault, syrah, 
cabernet sauvignon 
Ursprungsland Frankrike

GLAS/FLASKA 125:- / 495:-

BUBBLES



läsK & mineralVaTTen 38:-

juice 
(apelsin, ananas, PASSION, TRANBÄR

ÄPPLE el. mango) 

38:-

sommersby päron 72:-
xideR cacTus 72:-

CIDER

Kronenburg 1664      78:- 
82:-brooklyn ipa      

small singha             78:-
small beer chang    78:-

118:-big Singha  
big beer chang         

carlsberg non alcoholic 65:-
Brooklyn non alcoholic 68:-

carlsberg HOF fatöl           78:- 
brooklyn lager fatöl     82:-
falcon fatöl      78:-
kronenburg blanc 78:-

118:-



banana pancaKe
pannkaka med fyllning av banan, 
kokosgrädde och palmsockerkräm. 
Serveras med vaniljglass.   G /L

BANANA SPLIT
Gjord på klassiskt vis med banan, maräng, 
glass, vispgrädde och chokladsås. L

CHOKLADTÅRTA
serveras med vegansk vaniljglass och jordgubbar. 

FRITERAD BANAN MED VANILJGLASS
serveras med honung.

115:-

115:-

110:-

Prova gärna vårt dessertvin
Castello del Poggio Muscato D´Ast i         15:-/cl
Blommig , söt och pärlande druvtypisk smak med 
inslag av rosor, päron, ljus persika, lime och honung. 

98:-

115:-EGAN

220:-

HUSETS SORBETER EGAN
3 friska kulor med olika smaker 
toppade med färska frukter. 

VÅRRULLAR MED NOUGAT 
serveras med vaniljglass, kolasås och 
jordgubbar.

FLAMBERAD ANANAS för 2 personer

Med vaniljGLASS, rostad kokos, 
kanderade nötter och cognac.  

115:-

Alla våra efterrätter kan innehålla färska frukter efter säsong





G GlUTEN   L lAKTOS
S SOJA  N NÖTTER

GILLA OSS PÅ FACEBOOK

Besök vår hemsida för smidig bordsbokning


